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1. ANYAGGAZDALKODAS-ADMINISZTRACIOELSZAMOLTATAS
. félév

1. anyagrész

Témakor Oldalszam
Az anyagfelhasznalas kiszamitasa
Vételezési, rendelési mennyiség megallapitasa
2. anyagrész
Témakor Oldalszam
Raktarozas
3. anyagreész
Témakor Oldalszam
Arképzés
Il. félév
4. anyagrész
Témakor Oldalszam
Bizonylatolas
5. anyagreész
Témakor Oldalszam
Elszamoltatas
6. anyagrész
Témakor Oldalszam
Készletgazdalkodas




2. PENZUGYI ES MUNKAVALLALOI ISMERETEK

. félév

1. anyagrész

Témakor Oldalszam
Az dllam gazdasagi szerepe Tanari jegyzet
2. anyagrész
Témakor Oldalszam
A pénzpiac mikddése Tanari jegyzet
3. anyagreész
Témakor Oldalszam

Egy haztartas koltségvetése; munkavallalas

Tanari jegyzet

Il. félév

4. anyagrész

Témakor Oldalszam
Vallalkozas-vallalat Tanari jegyzet
5. anyagrész
Témakor Oldalszam
Vallalkozas alapitdsa, miikodése Tanari jegyzet
6. anyagrész
Témakor Oldalszam

Az Gzleti terv

Tanari jegyzet




3. ANGOL
. félév

1. anyagrész

Témakor Oldalszam
: Translate into Hungarian the ingredients and the cooking process of the
following dish: Hungarian dumplings/ . ceaser salad
2. anyagrész
Témakor Oldalszam
Translate into Hungarian the ingredients and the cooking process of the
following dish: Cucumber salad with sour cream/ Ratatouille with sausage.
3. anyagreész
Témakor Oldalszam
Translate into Hungarian the ingredients and the cooking process of the
following dish: Hen soup/ Mushroom soup with sour cream.
1. félév
4. anyagrész
Témakor Oldalszam
Translate into Hungarian the ingredients and the cooking process of the
following dish: Sour cherry soup/Pork stew/ Deep fried pork ribs( Deep fried
breaded pork ribs)
5. anyagreész
Témakor Oldalszam
Translate into Hungarian the ingredients and the cooking process of the
following dish: Pork tenderloin Brassé style/ Paprika chicken/Cottage cheese
dumplings.
6. anyagrész
Témakor Oldalszam

Translate into Hungarian the ingredients and the cooking process of the
following dish: Pancakes filled with walnut cream/Plum dumplings.




4. DIGITALIS KULTURA
. félév

1. anyagrész

Témakor Oldalszam
Onéletrajzok tervezése és készitése Tanari jegyzet
2. anyagrész
Témakor Oldalszam
Munkahelyek bemutatdsa Tanari jegyzet
3. anyagreész
Témakor Oldalszam
Termék csoportok ismertetése Tanari jegyzet
1. félév
4. anyagrész
Témakor Oldalszam
Portfélio szerkesztése Tanari jegyzet
5. anyagreész
Témakor Oldalszam
PPT elkészitése Tanari jegyzet
6. anyagreész
Témakor Oldalszam

Szdébeli vizsgara valo felkésziilés a PPT alapjan

Tanari jegyzet




5. ELOKESZITES ES ELELMISZERFELDOLGOZAS
. félév

1. anyagrész

Témakor Oldalszam
Tavalyi anyag ismétlése, atbeszélése
2. anyagrész
Témakor Oldalszam
Toltelékaruk, pékaruk és cukraszati alaptésztak
3. anyagreész
Témakor Oldalszam
Savanyitas, tartositas
1. félév
4. anyagrész
Témakor Oldalszam
MenU 6sszedllitasa, nemzetkdzi ételek
5. anyagreész
Témakor Oldalszam
Vitaminok, provitaminok, hianybetegségek, ételallergia, ételintolerancia
6. anyagrész
Témakor Oldalszam

Gyakorlas az irasbeli vizsgara




6. MUNKAVALLALOI IDEGEN NYELV
. félév

1. anyagrész

Témakor Oldalszam
Munkajogi alapismeretek Tanari jegyzet
2. anyagrész
Témakor Oldalszam
Foglalkoztatasi formak Tanéri jegyzet
3. anyagreész
Témakor Oldalszam
Karrier, allaskeresés Tanari jegyzet
1. félév
4. anyagrész
Témakor Oldalszam
Munkaerg- piac Tanari jegyzet
5. anyagreész
Témakor Oldalszam

Munkavallalds Magyarorszagon és az Eurdpai Unidban

Tanari jegyzet

6. anyagrész

Témakor

Oldalszam

Munkanélkiiliség

Tanari jegyzet




7. ETELKESZITES-TECHNOLOGIAI ISMERETEK ELM.
. félév

1. anyagrész

Témakor Oldalszam
Korszertl konyhatechnolégiak és azok alkalmazasa
Alacsony homérsékleten torténd hokezelés, konfitalas
Hokezelés légritkitott térben (Sous-vide)
2. anyagrész
Témakor Oldalszam
A nemzetko6zi gasztrokultiraban meghatarozd szerepet
betoltd ételek
Risotto, Paella, Gazpacho, Sabayon, Gravlax, Tempura,Curry,
Guacamole, Carbonara,Tavaszi tekercs, Tabbuleh, Chickencocovan,
Macaron, Ossobuco, Ratatouille, Angolkrém
3. anyagrész
Témakor Oldalszam
Nemzeti, vallasi és tajegységi konyhakultarak
jellemzése és sajatos ételei
A magyar és mas nemzeti s tjegységi konyhak jellemzésének
szempontjai és jellemzése
Il. félév
4. anyagreész
Témakor Oldalszam
Nemzeti, vallasi és tajegységi konyhakultarak
jellemzése és sajatos ételei
Tradicionalis tajegységi ételek a Karpat-medencében
A keresztény, a zsid6 és a muzulman étkezési szokdsok sajatossagai
5. anyagrész
Témakor Oldalszam
Kinalattervezés, étlap és étrend Osszeallitas és a tomeg-
kommunikaciés informacids forrasok felhasznalasa és
kezelése a szakmai ismeretek bévitésében
6. anyagrész
Témakor Oldalszam

A konyhai munka tervezésével, szervezésével és
iranyitasaval kapcsolatos ismeretetek.




TANKONYV

Tantargy Kényv Szama
Penzigyi €S| pu tigyi és munkavallaléi ism. GS-0-42 1600
munkavallaldi ism.
Digitalis kultara Portfélidkészités GS-0-55 1000
Etelkészités Szakdcs leszek IV. GS-8-10 5400
Osszesen: 8000

A matematika vizsgara SAJAT szamolégépet hozzon! Telefonon nem szamolhat!




