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1. ANYAGGAZDALKODAS-ADMINISZTRACIOELSZAMOLTATAS
. félév

1. anyagrész

Témakor Oldalszam
Az anyagfelhasznalas kiszamitasa
Vételezési, rendelési mennyiség megallapitdsa
2. anyagrész
Témakor Oldalszam
Raktarozas
3. anyagrész
Témakor Oldalszam
Arképzés
Il. félév
4. anyagrész
Témakor Oldalszam
Bizonylatolas
5. anyagreész
Témakor Oldalszam
Elszamoltatas
6. anyagrész
Témakor Oldalszam
Készletgazdalkodas




2. PENZUGYI ES MUNKAVALLALOI ISMERETEK

. félév

1. anyagrész

Témakor Oldalszam
Az dllam gazdasagi szerepe Tanari jegyzet
2. anyagrész
Témakor Oldalszam
A pénzpiac mikdodése Tanari jegyzet
3. anyagreész
Témakor Oldalszam

Egy haztartas koltségvetése; munkavallalas

Tanari jegyzet

Il. félév

4. anyagrész

Témakor Oldalszam
Vallalkozas-vallalat Tanari jegyzet
5. anyagrész
Témakor Oldalszam
Vallalkozas alapitdsa, miikodése Tanari jegyzet
6. anyagrész
Témakor Oldalszam

Az Gzleti terv

Tanari jegyzet




3. ANGOL
. félév

1. anyagrész

Témakor Oldalszam
: Translate into Hungarian the ingredients and the cooking process of the
following dish: Hungarian dumplings/ . ceaser salad
2. anyagrész
Témakor Oldalszam
Translate into Hungarian the ingredients and the cooking process of the
following dish: Cucumber salad with sour cream/ Ratatouille with sausage.
3. anyagrész
Témakor Oldalszam
Translate into Hungarian the ingredients and the cooking process of the
following dish: Hen soup/ Mushroom soup with sour cream.
Il. félév
4. anyagrész
Témakor Oldalszam
Translate into Hungarian the ingredients and the cooking process of the
following dish: Sour cherry soup/Pork stew/ Deep fried pork ribs( Deep fried
breaded pork ribs)
5. anyagreész
Témakor Oldalszam
Translate into Hungarian the ingredients and the cooking process of the
following dish: Pork tenderloin Brassé style/ Paprika chicken/Cottage cheese
dumplings.
6. anyagrész
Témakor Oldalszam

Translate into Hungarian the ingredients and the cooking process of the
following dish: Pancakes filled with walnut cream/Plum dumplings.




4. DIGITALIS KULTURA
. félév

1. anyagrész

Témakor Oldalszam
Onéletrajzok tervezése és készitése Tanari jegyzet
2. anyagrész
Témakor Oldalszam
Munkahelyek bemutatdsa Tanari jegyzet
3. anyagrész
Témakor Oldalszam
Termék csoportok ismertetése Tanari jegyzet
Il. félév
4. anyagrész
Témakor Oldalszam
Portfélio szerkesztése Tanari jegyzet
5. anyagreész
Témakor Oldalszam
PPT elkészitése Tanari jegyzet
6. anyagreész
Témakor Oldalszam

Szdébeli vizsgara valo felkésziilés a PPT alapjan

Tanari jegyzet




5. ELOKESZITES ES ELELMISZERFELDOLGOZAS
. félév

1. anyagrész

Témakor Oldalszam
Bundazasi eljarasok
-natur, bécsi, parizsi, Orly, tempura, bortészta
2. anyagrész
Témakor Oldalszam
Martasok
— francia alapmartasok és bel6lik képzett martasok készitése
—az emulzidés martasok készitéséhez szlikséges specialis technoldgia alkalmazasa
— hideg martasok eléallitasa
— egyéb meleg martasok készitése
3. anyagrész
Témakor Oldalszam
Toltelékaruk (kolbaszok, terrine-ek, pastétomok, galantinok)
- kolbaszok, hurkak
— galantinok, ballotine
— pastétomok
—terrine-ek
Il. félév
4. anyagreész
Témakor Oldalszam
Pékaruk és cukraszati alaptésztak
-Kelt, omlés, kevert és égetett tésztdk
5. anyagreész
Témakor Oldalszam
Savanyitas, tartdsitds
6. anyagrész
Témakor Oldalszam

Alapkészitmények




6. MUNKAVALLALOI IDEGEN NYELV
. félév

1. anyagrész

Témakor Oldalszam
Munkajogi alapismeretek Tanari jegyzet
2. anyagrész
Témakor Oldalszam
Foglalkoztatasi formak Tanéri jegyzet
3. anyagrész
Témakor Oldalszam
Karrier, allaskeresés Tanari jegyzet
Il. félév
4. anyagrész
Témakor Oldalszam
Munkaer6- piac Tanari jegyzet
5. anyagreész
Témakor Oldalszam

Munkavallalds Magyarorszagon és az Eurdpai Unidban

Tanari jegyzet

6. anyagrész

Témakor

Oldalszam

Munkanélkiiliség

Tanari jegyzet




7. ETELKESZITES-TECHNOLOGIAI ISMERETEK

. félév

1. anyagrész

Témakor Oldalszam
Sutés Il Tanari jegyzet
2. anyagrész
Témakor Oldalszam
Kalénleges technoldgidk Tanari jegyzet
3. anyagrész
Témakor Oldalszam
Cukraszat Tanari jegyzet
Il. félév
4. anyagrész
Témakor Oldalszam
Specialis ételek (mentes, kimél6) Tanari iegvzet
Etelkészités arukosarbol Jegy
5. anyagreész
Témakor Oldalszam
Specialis ételek (mentes, kimélg) Tanari ieavzet
Etelkészités arukosarbol Jeey
6. anyagrész
Témakor Oldalszam

Specialis ételek (mentes, kimélg)
Etelkészités arukosarbol

Tanari jegyzet




TANKONYV

Tantargy

Koényv

Szama

Etelkészitési ismeretek

Szakacs szakmai ismeretek

TM-61001

3490

Osszesen:

3490

A matematika vizsgara SAJAT szamol6gépet hozzon! Telefonon nem szamolhat!




