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1. MAGYAR KOMMUNIKACIO
. félév

1. anyagrész

Témakor Oldalszam
Stilusrétegek
Kommunikacids alapelvek. Kommunikacids zavarok TK. 192-203.
Jelek, jeltipusok; Kulturalis jelek
2. anyagrész
Témakor Oldalszam
Ny“elvek, nyellvtanf)k; Nyelvles tarsadalom TK. 204-215.
Szovegalkotas; Szoveg és kép
3. anyagreész
Témakor Oldalszam
Az irodalom hatar teriletei
Marai Sandor: A gyertyak csonkig égnek TK. 216-221.
Il. félév
4. anyagrész
Témakor Oldalszam
Allashirdetések
Erveld szoveg TK. 222-229.
Martin Luther King
5. anyagreész
Témakor Oldalszam
Internetes informaciok keresése
Olvasas és tanulas az interneten TK. 230-235.
Ady Endre, Jozsef Attila
6. anyagrész
Témakor Oldalszam
Drama: Shakespeare: Réme6 és Julia
Jaték az irodalomban TK. 236-251.

Suté, Kanyadi




2. TORTENELEM ES TARSADALOMISMERET
. félév

1. anyagrész

Témakor Oldalszam
Vilagkép, vilaghelyzet I. 254-261.
2. anyagrész
Témakor Oldalszam
Vilagkép, vilaghelyzet Il., Egyén, kozosség, tarsadalom I. 262-269.
3. anyagreész
Témakor Oldalszam
Egyén, kozosség, tarsadalom Il. 270-281.
1. félév
4. anyagrész
Témakor Oldalszam
Politika, allam 1. 282-291.
5. anyagreész
Témakor Oldalszam
Politika, allam Il. 292-301.
6. anyagreész
Témakor Oldalszam
Munka, gazdalkodas, pénziigyek 302-313.




3. ANGOL
. félév

1. anyagrész

Témakor Oldalszam
Unit 4 a, b: AT HOME: Adverbs of frequency 38-41.
2. anyagrész
Témakor Oldalszam
Unit 4 ¢, d: AT HOME Grammar there is, there are 42-46.
3. anyagreész
Témakor Oldalszam
Unit 5 a, b: In the city, Grammar the verb CAN, IMPERATIVE 47-51.
1. félév
4. anyagrész
Témakor Oldalszam
Unit 5: ¢, d In the city. Object personal pronouns
5. anyagreész
Témakor Oldalszam
Vocabulary: Kitchen equipment and utensils Cooking technologies, major
cooking, baking technologies, major baking processes. Basic baking ingredients
6. anyagrész
Témakor Oldalszam

Translation of the recipes




4. MATEMATIKA

1. anyagrész

Témakor

Oldalszam

Ismétlés (miiveletek racionalis szamkorben, mértékegység, szazalékszamitas)
Tudjon szamoldgépet haszndlni. Tudjon mértékegységet valtani, az egyenes

Attekinteni a
9-dikes Szakiskolai

aranyossag fogalmat ismerje és szazalékszamitdsi, ardnyossagi feladatokat is kézismereti
tudjon megoldani tankonyvben.
2. anyagrész
Témakor Oldalszam
2.1
Statisztika: 5 17- 1§:as
Statisztika (atlagszamitas), diagramm leolvasésa, értelmezése. .Ieckék
3. anyagrész
Témakor Oldalszam
Szamtan, algebra 511
Helyettesitési érték, Adatok kozotti kapcsolatok. Aranyossag. Szazalékszamitasi o
y . - 2.12;2.22;
feladatok. Szoveges feladatok értelmezése.
1. félév
4. anyagreész
Témakor Oldalszam
Pénziigyi szamitasok
zugyll z’ . ! - 2.14;2.15
Kamatszamitas, banki tigyletek.
5. anyagrész
Témakor Oldalszam
Kompetencia
Nézze 4t az Orszagos kompetenciamérés-matematika 8. és 10. évfolyam -
feladatait gyakorlasképpen. A feladatsor megtalalhaté az interneten.
6. anyagrész
Témakor Oldalszam
A geometria alapjai: 5 24
Sikidomok keriletének és teriiletének kiszamitasa és alkalmazasa gyakorlati 2'27f
feladatokban. Testek felszinének és térfogatdnak kiszamitasa. Geometria a 2253" 2’30

mindennapokban




5. ELOKESZITES
. félév

1. anyagrész

Témakor Oldalszam
Munkafeladatok megismerése, napi teendék értelmezése a
cukraszatban
2. anyagrész
Témakor Oldalszam
Anyagok szakszer( kivalasztasa a nyersanyagok technoldgiai
szerepének ismerete alapjan. A nyersanyagok hatasa a
termékkészitése.
3. anyagreész
Témakor Oldalszam
Receptek, hasznalati utasitasok értelmezése, megadott anyaghanyad
kiszamitasa
Il. félév
4. anyagrész
Témakor Oldalszam
Anyagok, munkaeszkdzok megfeleld elékészitése recept alapjan
5. anyagreész
Témakor Oldalszam
Anyagok mérése
6. anyagrész
Témakor Oldalszam

Tanultak gyakorlati alkalmazésa




6. CUKRASZATI BERENDEZESEK-GEPEK ISMERETE, KEZELESE, PROGRAMOZASA

. félév

1. anyagrész

Témakor

Oldalszam

Tantargy bevezetése, berendezések, gépek megismerése. Siuté-,

hékozl6-, hiité-, fagyasztdberendezések mikodésének
megismerése, apolasi és tisztitasi miveletek.

2. anyagrész

Témakor

Oldalszam

Aprito-, gyuro-, keverd-, habver6- és nyujtogépek, kisebb
készllékek mikodésének megismerése, apolasi és tisztitasi
miveletek.

3. anyagreész

Témakor

Oldalszam

Berendezések, gépek és készulékek el6készitése.

Il. félév

4. anyagrész

Témakor

Oldalszam

Egyéb kulonleges gépek és berendezések.

5. anyagreész

Témakor

Oldalszam

Gépek és berendezések szakszerl programozasa.

6. anyagrész

Témakor

Oldalszam

Berendezések, gépek, és készulékek hibainak felismerése és a
hibak jelentése.




7. CUKRASZATI TERMEKEK KESZITESE ELM.
. félév

1. anyagrész

Témakor Oldalszam
Alaptésztak és belblik készul6 termékek: felvertek, omlos tésztak,
meézes tésztak, forrazott tészak.
2. anyagrész
Témakor Oldalszam
Alaptésztak és belb6luk készul6 termékek: vajas tésztak, élesztds
tésztak, hengerelt tésztak
3. anyagreész
Témakor Oldalszam
Krémek - toltelékek
1. félév
4. anyagrész
Témakor Oldalszam
Kikészitett sutemények: tortak, szeletek, tekercsek, minyonok,
desszertek
5. anyagreész
Témakor Oldalszam
Kikészitett sitemények: csemegék, krémesek, tejszinhabos
sutemények, marcipanos sutemények
6. anyagrész
Témakor Oldalszam

Diabetikus sutemények, bonbonok, fagylaltok




8. CUKRASZATI TERMEKEK BEFEJEZESE, DiSZITESE
. félév

1. anyagrész

Témakor Oldalszam
Bevonatok megismerése, hasznalata. Fondan, csokoladé
megismerése, hasznalata
2. anyagrész
Témakor Oldalszam
Nemzetkozi cukraszati trend szerinti készul6 bevonatok, diszitések
megismerése, hasznalata
3. anyagreész
Témakor Oldalszam
Diszitési technikak alkalmazasa
Il. félév
4. anyagrész
Témakor Oldalszam
Kulonb6z6 cukraszati termékek diszitése, szeletelésének
megismerése
5. anyagreész
Témakor Oldalszam
Nemzetkozi curkaszati termékek diszitése egészben, vagy szeletelés
utan
6. anyagrész
Témakor Oldalszam

Cukraszati termékek talalasa




9. ANYAGGAZDALKODAS-ADMINISZTRACIOELSZAMOLTATAS
. félév

1. anyagrész

Témakor Oldalszam
mérési, szamlaldsi, mérleghaszndlati ismeretek
aruatvétel kilénb6z6 maddjai, a mindségi, mennyiségi, értékbeli druatvétellel
min&ség megallapitasara vonatkozo szabalyok érzékszervi vizsgalat
szavatossagi id6. A szdllitas megfelel6sége, nem megfelel6 szallitds, minség,
mennyiség, érték esetén megteszik a sziikséges intézkedéseket (jegyz6konyv,
visszaru).
2. anyagrész
Témakor Oldalszam
Arugazdalkoddsi szoftverek hasznélata
3. anyagreész
Témakor Oldalszam
Elelmiszer- és arukészlet ellenérzése
Il. félév
4. anyagrész
Témakor Oldalszam
Vételezési, rendelési mennyiség megallapitasa
Utanpétlasi idé
5. anyagreész
Témakor Oldalszam
Veszteségszamitas
Tomegnovekedés szamitds
6. anyagrész
Témakor Oldalszam
Raktarozas
Szakositott raktarozas
FIFO elv

A beérkezett aru nettd és brutté tomegének kiszamitasa




TANKONYV

Tantargy Kényv Szama
Tarsadalomismeret | 1Orneiem €s alampolgart ismeretek munkaflizet a | - oy oz g 560
szakképz§ iskolai kozismereti tankényvhoz 10.
Anyaggazdalkodas,
adminisztracio, Szakacsok lgyviteli feladatai GS-8-12 4200
elszamoltatas
Szakacs leszek I. GS-8-07 4200
Etelkészités Szakdcs leszek |l. GS-8-08 4200
Szakdcs leszek lII. GS-8-09 5200
Angol The English Hub 1A Workbook (with CD) EK-TEH1A_WB 2600
Osszesen: 20960

A matematika vizsgara SAJAT szamolégépet hozzon! Telefonon nem szamolhat!




