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1. MAGYAR KOMMUNIKACIO
. félév

1. anyagrész

Témakor Oldalszam
Stilusrétegek
Kommunikacids alapelvek. Kommunikacids zavarok TK. 192-203.
Jelek, jeltipusok; Kulturalis jelek
2. anyagrész
Témakor Oldalszam
Ny“elvek, nyellvtanf)k; Nyelvles tarsadalom TK. 204-215.
Szovegalkotas; Szoveg és kép
3. anyagrész
Témakor Oldalszam
Az irodalom hatar teriletei
Marai Sandor: A gyertyak csonkig égnek TK. 216-221.
Il. félév
4. anyagrész
Témakor Oldalszam
Allashirdetések
Erveld szoveg TK. 222-229.
Martin Luther King
5. anyagreész
Témakor Oldalszam
Internetes informaciok keresése
Olvasas és tanulas az interneten TK. 230-235.
Ady Endre, Jozsef Attila
6. anyagrész
Témakor Oldalszam
Drama: Shakespeare: Rdme6 és Julia
Jaték az irodalomban TK. 236-251.

Suté, Kanyadi




2. TORTENELEM ES TARSADALOMISMERET
. félév

1. anyagrész

Témakor Oldalszam
Vilagkép, vilaghelyzet I. 254-261.
2. anyagrész
Témakor Oldalszam
Vilagkép, vilaghelyzet Il., Egyén, kozosség, tarsadalom I. 262-269.
3. anyagrész
Témakor Oldalszam
Egyén, kozosség, tarsadalom II. 270-281.
Il. félév
4. anyagrész
Témakor Oldalszam
Politika, allam I. 282-291.
5. anyagreész
Témakor Oldalszam
Politika, allam II. 292-301.
6. anyagreész
Témakor Oldalszam
Munka, gazdalkodas, pénziigyek 302-313.




3. ANGOL
. félév

1. anyagrész

Témakor Oldalszam
Unit 4 a, b: AT HOME: Adverbs of frequency 38-41.
2. anyagrész
Témakor Oldalszam
Unit 4 ¢, d: AT HOME Grammar there is, there are 42-46.
3. anyagrész
Témakor Oldalszam
Unit 5 a, b: In the city, Grammar the verb CAN, IMPERATIVE 47-51.
Il. félév
4. anyagrész
Témakor Oldalszam
Unit 5: ¢, d In the city. Object personal pronouns
5. anyagreész
Témakor Oldalszam
Vocabulary: Kitchen equipment and utensils Cooking technologies, major
cooking, baking technologies, major baking processes. Basic baking ingredients
6. anyagrész
Témakor Oldalszam

Translation of the recipes




4. MATEMATIKA

1. anyagrész

Témakor Oldalszam
Ismétlés (mliveletek racionalis szamkorben, mértékegység, szazalékszamitas) Attekinteni a
Tudjon szamoldégépet haszndlni. Tudjon mértékegységet valtani, az egyenes | 9-dikes Szakiskolai
aranyossag fogalmat ismerje és szdzalékszamitdsi, aranyossagi feladatokat is kozismereti
tudjon megoldani tankdnyvben.
2. anyagrész
Témakor Oldalszam
_— 2.10,
Statisztika: 2 17-18-as
Statisztika (atlagszamitas), diagramm leolvasésa, értelmezése. .Ieckék
3. anyagrész
Témakor Oldalszam
Szamtan, algebra 11
Helyettesitési érték, Adatok kozotti kapcsolatok. Aranyossag. Szazalékszamitasi R
y . - 2.12;2.22;
feladatok. Szoveges feladatok értelmezése.
Il. félév
4. anyagreész
Témakor Oldalszam
Pénziigyi szamitasok
gy, " - 2.14;2.15
Kamatszamitas, banki tigyletek.
5. anyagrész
Témakor Oldalszam
Kompetencia
Nézze 4t az Orszagos kompetenciamérés-matematika 8. és 10. évfolyam -
feladatait gyakorlasképpen. A feladatsor megtalalhaté az interneten.
6. anyagrész
Témakor Oldalszam
A geometria alapjai: 5 24
Sikidomok keriiletének és teriiletének kiszamitasa és alkalmazasa gyakorlati 2'27f
feladatokban. Testek felszinének és térfogatdnak kiszamitasa. Geometria a 2253" 2’30

mindennapokban




5. ELOKESZITES
. félév

1. anyagrész

Témakor Oldalszam
A munkafeladat megismerése
Anyagok szakszer( kivalasztasa a nyersanyagok technoldgiai szerepének
ismerete alapjan, a nyersanyagok hatdsa a termékkészitésre
2. anyagrész
Témakor Oldalszam
Receptek, hasznalati utasitasok értelmezése, megadott anyaghanyad
kiszdmitasa
3. anyagrész
Témakor Oldalszam
Anyagok, munkaeszk6zok megfelel§ el6készitése recept alapjan
Anyagok mérése
Il. félév
4. anyagrész
Témakor Oldalszam
Munkaanyag-szikséglet meghatarozasa, rendelések és el6rejelzések alapjan
5. anyagreész
Témakor Oldalszam
Munkafolyamatok tervezése, meghatarozasa és el6készitése, gyartasi,
gazdasagossagi és ergondmiai szempontok alapjan
6. anyagrész
Témakor Oldalszam

ElGkésziileti munkak fellilvizsgalata minGségi kritériumok alapjan




6. CUKRASZATI BERENDEZESEK-GEPEK ISM., KEZELESE, PROGRAMOZASA
. félév

1. anyagrész

Témakor Oldalszam
A cukraszati termelés targyi feltételei TK 1.
A cukrasziizem berendezései 29.
Butorzat + jegyzet
2. anyagrész
Témakor Oldalszam
HékezelS berendezések 2-|-9K_313'
H6k6zI68 berendezések ) )
+ jegyzet
3. anyagreész
Témakor Oldalszam
Hékezel6 berendezések TK. 1
Héelvond berendezések o
p 33-35.
A hités folyamata
Il. félév
4. anyagrész
Témakor Oldalszam
A cukrasziizem gépei (mérleg, meggymagozd, makdarald, egyetemes TK1
konyhagép, fondant gép, kutter, emulgeald, hengergép, habveré-keverégép, 35_46
habfavogép, festékszorg, stb.) )
5. anyagreész
Témakor Oldalszam
Munkaeszkozok (kések, reszeld, tésztaosztd, nyujtéfak, lstok, edények, formak,
szilikonformak, kever6-, habverd eszkdzok, idomcesdvek, habzsakok, kiszurdk, 41-52
marté villak, gitterracs, mintdzéfak, szilikonlapok, stb.) ’
6. anyagrész
Témakor Oldalszam
A cukrasz szakma munkavédelmi elGirdsai TK.1.
A cukraszati termelés személyi feltételei 53-56.




7. CUKRASZATI TERMEKEK KESZITESE

. félév

1. anyagrész

Témakor Oldalszam
A cukraszslitemény- gyartds alapmlveletei
ElGkészités TK 1.
Alap- és jarulékos anyagok el6készitése (édesitGszerek, lisztek, zsiradékok, tejtermékek, tojas,
N . . - ) " f 101-104.
gyumolcsok, olajos magvak, fliszerek, alkoholos italok, adalékanyagok, lazitdszerek, savanyitdk,
kocsonyasité anyagok) (73-100)
Eszkozok és berendezések elGkészitése
2. anyagrész
Témakor Oldalszam
Tésztakészités, a tésztalazitdas mddszerei, a tésztak Osszetétele, készitési modjuk.
A cukrasztésztak csoportositsa és felhasznalasuk
sutes TK 1.
A siités célja
Sutés kozben lejatszodo folyamatok 105-111.
Sutés mddszerei
Sutési h6mérsékletek
3. anyagrész
Témakor Oldalszam
Cukraszipari félkész termékek
Cukorkészitmények (fott és olvasztott) TK 1
Toltelékek (édes és sos toltelékek) :
. - e 112-137.
Tartds gyimolcskészitmények
Bevond anyagok
Il. félév
4. anyagreész
Témakor Oldalszam
Cukrasztésztak készitése
Omlostésztak (gyurt és kevert omlds tésztdk és a belblik készithetd siitemények)
Az omlds tésztak hibai, megel&zésiik, javitasi lehetEségeik TK 1.
Elesztés tésztak (gyurt, kevert, hajtogatott, omlds-éleszt8s tésztak és a belslik készithets 137-150.
uzsonnasiitemények)
ElesztSs tésztak hibdi és megel6zésiik
5. anyagrész
Témakor Oldalszam
Vajas tésztak, vajas tésztabol készithetd uzsonnasiitemények, vajas tésztak készitése soran
el6forduld hibak és megel&zésiik
Felvert tésztak TK 1.
Felvert tésztak csoportositdsa 153-172.
Felvert tésztabdl készithet uzsonnasiitemények
Felvert tésztak hibai és megel6zésiik
6. anyagrész
Témakor Oldalszam
Forrazott tésztak készitése, forrazott tésztabdl készithetd sitemények, forrazott tészta készitése
soran el6forduld hibak és megel6zésik
Hengerelt tésztak készitése TK 1.
Hengerelt tésztak csoportositasa 151-152
Hengerelt tésztak készitése soran eléforduld hibadk és javitasi lehetdségeik '
Mézes tésztak készitése 173-179.

Mézes slitemények fajtai

Mézes tésztak késztése soran el6forduld hibak és javitasi lehet&ségeik




8. CUKRASZATI TERMEKEK BEFEJEZESE, DiSZITESE
. félév

1. anyagrész

Témakor Oldalszam
A diszités fogalma, célja
Befejez6, kikészité miveletek
Felvagas
Toltés
Osszeillesztés
Kiszuras
2. anyagrész
Témakor Oldalszam
A diszitém(veletek csoportositasa és fajtai
Bevonas és bevond anyagok
i
L 169-176.
H(ités
Szeletelés
Diszités
3. anyagrész
Témakor Oldalszam
Az egyszer( diszités mddszerei
A kulonleges diszités modszerei (karamell, csokiplasztik, tiikorzselé, stb.) TK 2.
Tanyérdesszertek diszitése 174.
Francia/monodesszertek diszitése
Il. félév
4. anyagreész
Témakor Oldalszam
Cukraszati szakrajz
SB:;\ljtlera:Ihel ezés TK2.
seney 194-198.
Vonalvezetés
Torta tervezése
5. anyagrész
Témakor Oldalszam
Poharkrémek diszitése
Fagylalt, parfé diszitése
Hagyomany6rz6 magyar termékek diszitése
6. anyagrész
Témakor Oldalszam
A cukraszsitemények mindsége és forgalomba hozatala
MinGséget meghatarozd tényez6k TK 2.
Cukraszkészitmények sulya 202-210.

A sitemények taroldsa, szallitdsa, eltarthatdsaga, kezelése az lzletekben.




9. ANYAGGAZDALKODAS-ADMINISZTRACIOELSZAMOLTATAS
. félév

1. anyagrész

Témakor Oldalszam
mérési, szamlaldsi, mérleghaszndlati ismeretek
aruatvétel kilénb6z6 maddjai, a mindségi, mennyiségi, értékbeli druatvétellel
min&ség megallapitasara vonatkozo szabalyok érzékszervi vizsgalat
szavatossagi id6. A szdllitas megfelel6sége, nem megfelel6 szallitds, mindség,
mennyiség, érték esetén megteszik a szikséges intézkedéseket (jegyz6konyv,
visszaru).
2. anyagrész
Témakor Oldalszam
Arugazdalkoddsi szoftverek hasznélata
3. anyagrész
Témakor Oldalszam
Elelmiszer- és arukészlet ellenérzése
Il. félév
4. anyagrész
Témakor Oldalszam
Vételezési, rendelési mennyiség megallapitasa
Utanpétlasi idé
5. anyagreész
Témakor Oldalszam
Veszteségszamitas
Tomegnovekedés szamitds
6. anyagrész
Témakor Oldalszam
Raktarozas
Szakositott raktarozas
FIFO elv

A beérkezett aru nettd és brutté tomegének kiszamitasa




TANKONYV

Tantargy Konyv Szama
Magyar nyelv és Szakképz6 iskolai kdzismereti tankonyv 10. OH-SZK10T 1000
irodalom
Térsadalomismeret | |orenelem és allampolgari ismeretek munkaftizeta |, o7yq o\ 470
szakképz6 iskolai kozismereti tankényvhoz 10.
CL,Jkrlas:zan termekek Cukraszati ismeretek letolthetd melléklettel KP-2321 6790
készitése
Osszesen: 8260

A matematika vizsgara SAJAT szamol6gépet hozzon! Telefonon nem szamolhat!




